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ANEXO I: FICHA DE INSCRIPCIÓN 

 

IV CONCURSO OFICIAL VINOS ECOLÓGICOS DE LA COMUNITAT 
VALENCIANA 2026 

 

HOJA 1: INSCRIPCIÓN BODEGA CONCURSANTE 
 

NOMBRE / RAZÓN SOCIAL 

NIF 

DOMICILIO 

CÓDIGO POSTAL 

POBLACIÓN 

PROVINCIA 

TELÉFONO 

ENÓLOGO BODEGUERO 

E-MAIL para consultas 

 
Nº Muestras que presenta: __________ (Ha de coincidir con el número de fichas: hoja 2) 

 
Coste de participación: GRATUITO 

ENVIAR 4 MUESTRAS POR CADA REFERENCIA PRESENTADA 

 

CONSULTA LAS BASES DEL CONCURSO: 
BASES_IV_CONCURSO_VINOS_ECOLOGICOS_CV_2026.pdf 

 
BASES DEL CONCURSO PUBLICADAS EN EL DOGV: 
 
 

 
PLAZO DE RECEPCIÓN DE MUESTRAS:  

DIRECCIÓN DE ENTREGA: PROAVA – C/ Baja, 29 Bajo – 46003 VALENCIA. 

HORARIO DE RECEPCIÓN DE MUESTRAS: Lunes a Jueves de 9:00 a 17:00 h y Viernes de 
9:00 a 14:00 h. 

 

https://proava.org/wp-content/uploads/2026/01/BASES_IV_CONCURSO_VINOS_ECOLOGICOS_CV_2026.pdf
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HOJA 2: DESCRIPCIÓN DE LA MUESTRA 
(Presentar tantas hojas como referencias se presenten al concurso) 

 

NOMBRE / RAZÓN SOCIAL 

NOMBRE DEL VINO / MARCA 

CRDOP                                                                                  AÑADA 

TIPO DE VINO (Marcar la categoría a la que se presenta) 

Categoría 1: Vinos blancos. 

1.  Vinos blancos de la añada vigente y vinos de otras añadas fermentados o envejecidos en madera. 

2.  Vinos blancos con fermentación singular (tinaja o barrica). 

Categoría 2: Vinos rosados. 

3. Vinos rosados de la añada vigente. 

4. Vinos rosados con fermentación singular (tinaja o barrica). 

Categoría 3: Vinos tintos jóvenes. 

1. Vinos tintos de la añada vigente. 

2. Vinos tintos de la añada vigente o anterior con fermentación singular. 

Categoría 4: Vinos tintos. 

1. Vinos tintos sin crianza en madera. 

2. Tintos con hasta 3 meses de barrica. 

3. Tintos con más de 3 y menos de 6 meses de barrica. 

4. Tintos crianza. 

5. Tintos reserva. 

6. Tintos gran reserva. 

Categoría 5: Vinos espumosos y cavas. 

1.  Vinos elaborados por el método tradicional 

2.  Otros espumosos 

 

% VARIEDADES 

Nº MESES EN BARRICA 

% ALCOHÓLICO 

AZÚCARES (g/L) 

PRODUCCIÓN (nº de botellas) 

Nº LOTE 

PUNTOS DE VENTA 

*Ver categorías en las bases del concurso aquí 

**Aleatoriamente la organización de este concurso podrá ir a cualquier punto de venta de los indicados 
para contrastar que esta muestra de vino se puede encontrar en el mercado. 

https://proava.org/wp-content/uploads/2026/01/BASES_IV_CONCURSO_VINOS_ECOLOGICOS_CV_2026.pdf
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